
กฎระเบียบและขัน้ตอนการท าความสะอาดพืน้ 

ก่อนเปิดร้าน:  

• พืน้ควรมีความสะอาด ไม่ควรมีเศษอาหาร แมลง หรือทรายอยู่ที่พืน้  

• หากพบวา่มีเศษอาหาร แมลงหรือทราย ควรท าความสะอาดทนัทีก่อนเปิด

ร้าน  

• เร่ิมด้วยการกวาดพืน้หรือใช้เคร่ืองดดูฝุ่ นท าความสะอาด ขึน้อยู่กบัระดบั

ความสกปรกของพืน้  

• หลงัจากที่กวาดพืน้แล้ว ให้ถพืูน้  

• น า้ที่ใช้ถพืูน้ควรเป็นน า้ร้อนผสมน า้ยาถพืูน้ 

 หลงัจากลกูค้าช าระเงิน:  

• หลงัจากที่ลกูค้าช าระเงินและออกจากร้านแล้ว ให้เร่ิมท าความสะอาดโต๊ะ

ตามที่ได้อธิบายไว้ในหวัข้อ “กฎระเบียบและขัน้ตอนการท าความสะอาด

โต๊ะ”  

• หลงัจากท าความสะอาดโต๊ะแล้ว จะสงัเกตเห็นว่ามีเศษอาหารและขยะอยู่

ใต้โต๊ะ 

• สิ่งแรกที่ควรท าคือกวาดพืน้ และทิง้เศษอาหารและขยะลงในถงัที่ติดกบั

รถเข็น  

• จากนัน้ให้ถพืูน้ด้วยน า้ร้อนผสมกบัน า้ยาถพืูน้  



สิน้สดุวนั:  

• เพ่ือเป็นการรักษาเวลาก่อนเปิดร้านในวนัถดัไป ควรตรวจสอบให้

มัน่ใจวา่พืน้มีความสะอาดอย่างหมดจด 

• ร้านควรมีกลิ่นหอมและดดูี ความสะอาดของพืน้เป็นองค์ประกอบ

ส าคญัของร้านอาหารท่ีสะอาด  


